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STOSOWANIE PARY WODNEJ SKRAPLANIA KAWITACJI
SKLAROWANEGO SOKU JABLKOWEGO

Skutecznym sposobem leczenia soku jab/kowego miesci sie w pare w
urzgdzeniu parokondensaciynomu dla jego oczyszczenia.Oferowany model
wspofpracy kavitaciynoy bariki jest z czgstek koloidalnych soku. Jest to ustawione, ze
naturalne wfasciwosci soku zmian minimalnych testu ze wzgledu na dziafanie niskich
temperatur w okresie krotkim czasie.

Stowa Kkluczowe: sok jabZkowy, kavitation, kondensacji pary wodnej i
urzgdzenie kavitation.

I. Wstep

Sok - ciekty produkt otrzymany z jednego lub Kilku rodzajéow owocow
(warzyw), w wyniku dziatania mechanicznego, konserwy, z wyjatkiem leczonych
promieniowaniem jonizujagcym, zdolne do fermentacji bez zanieczyszczen i
substancji konserwujacych. W zaleznosci od zawartosci miazgi odroznié soki
oswietlone, nieklarowan i migzsz. Sklarowanego soku, dzieki zastosowaniu pewnych
sposobach, uwalniane z czastek masy wioknistej zawieszono i koloidalny wzgledu
gtownie na wyglad przezroczysty i bardziej stabilne podczas przechowywania niz
inne soki.

Nieklarowan soki zawieraja wszystkie substancje koloidalne i niektore z
drobnych czgstek ciala, ktora wptywa na wyglad i zbywalno$¢ soku. Jednak smak 1
aromat z niewyjasnionych sokow petniejsze niz wyjasnic. Soki z migzszu zawiera
wszystkie koloidalne i zmatowiona masy owocow i jagodd, blisko kompozycji
surowcow wyjsciowych i dlatego, ze s3 czesto nazywane plynne owoce [1].
Proponujemy uzyciu parokondensatsionnuyu kawitacji przyspieszenie osadzania
soku w celu rozjasnienia.

I1. Przedstawienie zadania



Sok jablkowy otrzymano w laboratorium przez elementy mechaniczne.
Startego jablka zgnieciony, a nastepnie umiesci¢ na miazge w Iniana sciereczka, a typ
prasy KOSZYK sok pobrany. Uzywane jabilka odmiany jesien i zima, poniewaz
maja one gesta tkanke, dzigki czemu jest mozliwe uzyskanie pulpy, ktora jest dobrze
sprasowane.Wydajnos¢ soku z miazgi 80% lub wiecej. Sok parze z potencjalnym
0,12MPa; 0,16MPa; 0,2 MPa w innym gradientem temperatury (od 10 ° C) w
laboratorium. Sok zostal podzielony na pig¢ probek, jeden pozostawiono jako
kontrolg, a druga byla parokondensatsionnoy kawitacji.Poczatkowa temperatura
wynosita 20 ° soku C. Kazdg probke oznaczano: zawarto$¢ suchej substancji; zmiany
w objetosci soku; Calkowita kwasowos¢; Warto§¢ pH; przejrzystosci 1 barwy;
zawarto$¢ witaminy C 1 zawarto$¢ osadu przy zastosowaniu konwencjonalnych
technik.

III. Wyniki

Badania te, ktore sa przedstawione w tabeli 1 dla pary cisnienie p = 0,2 MPa
zaobserwowano zabarwienia wartos¢ minimalna, odpowiednio wartos¢ maksymalng i
przezroczystos¢ w temperaturze 40 ... 50 ° C, co odpowiada maksymalnej ilosci
osadu po wirowaniu. W odniesieniu do dwaéch par potencjatu, mozna powiedzieé, ze
daja one mniej skuteczne, a w konsekwencji, wartosci te nie pozwalaja uzyskaé
klarowny sok o minimalnej zawartosci osadu. Kwasowos$¢ soku jabtkowego jest
zmniejszona przez rozcienczanie soku z pary kondensatu, ale rozcienczenie nie ma
istotnego wplywu na jakos¢ soku, poniewaz roznica miedzy probka kontrolng i

najmniejszej wartosci kwasowosci jest tylko 0,06%.



Tablica 1

Wyniki badan na temat mozliwosci przetwarzania soku z para pod cisnieniem

0,2 MPa
Temperatura,°C
Badane parametry
20 (kontrola) 30 40 50 60

Poczatkowa

_ 300 300 300 300
objetos¢, ml
Objetos¢ koncowa,

_ 306 315 323 329
ml
Cial statych, % 12,2 115 11.2 11 108
pH 3,68 3,70 3,72 3,70 3,69
Kwasowos¢, % 0,48 0,46 0,46 0,45 0,43
Przejrzystosé¢, % 46,4 492 51,3 52,7 50,0
Zabarwienie,

_ 0,457 0,43 0,42 0,41 0,45

ed.opt.plotnosti
Zawartos¢
witaminy C, 1,4 1,01 1,0 0,7 0,5
mg/100 g
Zawartos¢ osad, % 1,41 1,43 1,45 1,48 1,38

Podczas kawitacji wystepuje hodowlany parokondensatsionnoy kondensatu

pary sok. W wyniku obliczen wykonanych przez ilos¢ soku po iniekcji pary wodnej

na podstawie prawa zachowania masy (ml= m2*CP1/CP2) i wartosci do§wiadczalne

objetosci zawartosci soku 1 cial statych mozna zauwazy¢, ze wyniki te sg takie same

lub mieszcza si¢ W granicach btedu (tablica 2).
Tablica 2
Temperatura, | Ci$nienie 0,12 MPa | Ci$nienie 0,16 MPa | Ci$nienie 0,2 MPa
°C IIPaKT. TEOp. IIpPaKT. TEOP. MPaKT. TEOP.
30 310 310,1 305 304,7 306 305
40 320 321 313 314 315 315,5
50 323 324 320 320 323 321
60 333 333,7 325 325,4 329 327




Zmniejszenie ilosci substancji stalych w soku jabtkowym przetwarzanych
parokondensatsionnoy kawitacji wystepuje do pewnego stopnia rowniez w wyniku
koagulacji koloidéw. Sok mechanizm obrabatyvaniya jest przej$cie strumieniem pary
w objetosci soku jest podzielona na pecherzyki pary o dalszego zapadania. W wyniku
rozpadu pecherzykow pary wystepuje efekt kawitacji, ktore inicjujg proces koagulacji
dyspersji koloidalnej substancji, ktore pektyny biatka ztozonego soku.

Tablica 3

Witamina C zgodnie ze sposobem ogrzewania i temperatura

Zawartos¢ witaminy C, mg/100 g

[}

% Temperatura,°C

)

ks 30 40 50 60

k=

N2 ogrze- ogrze- ogrze- ogrze-

© par wanie par wanie par wanie par wanie
0,12 1,05 1,03 0,7 0,9 0,7 0,6 0,4 0,5
0,16 1,03 1,03 1 1,01 0,7 0,7 0,5 0,4
0,2 1,01 1,02 1 1,02 0,7 0,5 0,5 0,3

Sok jabtkowy jest witamina C, ktorg zidentyfikowano w probkach po kazdym
wstrzyknigciu kilku roznych pojemnosciach. Stwierdzono, ze istnieje zmniejszenie
jego wpltywem
temperature.Najgorszym wplyw na zawartos¢ witaminy C, cisnieniowym, parowym

zawartosci  pod dzialania  kawitacyjnego i  podniesé¢

P=0,12 MPa i przy 0,16 i 0,2 MPa ilos¢ witaminy C jest wyzsza. Znane Sg rowniez
badania zmian zawartosci witaminy C podczas prostego soku ogrzewania. W oparciu
0 wyniki (tablica 3), to jest jasne, ze proste ogrzewanie i trzyma
parokondensatsionnoy kawitacji soku jabtkowego w rzeczywistosci daje taka sama
wartos¢ witaminy C. Jednakze, bioragc pod uwage niskie rozcienczanie pary
kondensatu sok mozna mowi¢ o Kkilku wyzszych wartosci zawartosci kwasu
Sok

Obrabatyvanie w urzadzeniu kawitacji znacznie poprawia wiasciwosci sedymentacji

askorbinowego w soku leczonych parokondensatsionnoy kawitaciji.

leczonego soku i poprawiajac w ten sposob wydajnos¢ szamba.
IV. Whnioski



Na podstawie tych wynikdow mozna wyciggngé nastepujace wnioski: 1
obrabatyvanii urzadzenie parokondensatsionnom kawitacji sok jabtkowy moze
poprawi¢ wiasciwosci sedymentacji leczonego soku. 2 W zwiazku z tym zwigkszonej
wydajnosci obstugi osadnika. 3 Dane te pozwalajg nam ustawi¢ obrabatyvaniya:
ci$nienie pary p = 0,2 MPa w temperaturze soku 40 ... 50 °© C. 4 Witaming C
przetworzonego soku przechowywane lepsze niz proste ogrzewanie. 5 naturalne
wlasciwosci soku wystepuja nieznaczne zmiany, ze wzgledu na efekt w niskiej
temperaturze w krotkim okresie czasu.
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